
Origine:

Metodo:

alcohol: 12% vol
zuccheri: 0 g/L

caratteristiche: 

sul lievito. Ideale per accompagnare salumi ed insaccati. Servire a 8/10°C

Proviene dalle sinuose colline del territorio di Valdobbiadene nelle quali,

frizzante metodo tradizionale. Il fondo di rifermentazione rimane in bottiglia 
dando vita ad un prodotto che evolve continuamente nel corso del tempo
Vino secco dal gusto deciso con la complessità data dal lungo affinamento 

Vino frizzante

Col Fondo

storicamente, la varietà Glera esprime la sua massima qualità

rifermentazione in bottiglia


