
Origine:

Metodo:

alcohol: 11,5% vol
zuccheri: 15 g/L

caratteristiche: 

Ideale da aperitivo o carni bianche delicate. Servire a 8/10°C

Proviene dalle zone che costeggiano gli argini del fiume Piave e in cui

è uno spumante incantevole, in cui le note aromatiche del Manzoni Moscato
si rendono protagoniste con sensazioni di pompelmo rosa e di frutta gialla, 
la freschezza e la vivacità del Raboso Piave ne completa l'elegante complessità

Vino Spumante

Rosè

varietà come il  Raboso Piave e il Manzoni Moscato trovano origine 

Charmat, con rifermentazione in autoclave; sosta 1-2 mesi


