AZIENDA AGRICOLA

CAMPION

VALDOBBIADENE
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Origine: Er stammt aus den gewundenen Hiigeln des Valdobbiadene-Gebiets, wo
die Sorte Glera historisch gesehen ihre hochste Qualitdt zum Ausdruck
bringt.
Metodo:  Alkoholische Garung im Tank
11,5% vol
alcohol:
zuccheri:  8g/L
caratteristiche: Dies ist der Grundwein, der bei der ersten Garung des Mostes entsteht.

Er ist zart und elegant und bringt die hochste aromatische Finesse zum
Ausdruck, die fir dieses Gebiet typisch ist. Fruchtige und blumige Noten
begleiten einen trockenen und angenehm einladenden Geschmack.
Hervorragend zu gebackenem Fisch. Bei 8/10°C servieren






