AZIENDA AGRICOLA

CAMPION

VALDOBBIADENE

. . . 3
Valdobbiadene Cartizze Superiore o~
Denominazione di Origine Controllata e Garantita 2 u
N &

Dry P4 505t
Origine: Er stammt aus den gewundenen Hiigeln des Valdobbiadene-

Gebietes, genauer gesagt aus dem Mikrogebiet der Cartizze
Metodo: Charmat, mit Nachgdrung im Autoklaven; 1-2 Monate Reifung
alcohol: 11,5% vol
zuccheri:  25g/L
caratteristiche: Ein feiner und eleganter Schaumwein, der sich durch einen angenehm

weichen und intensiven Abgang aufgrund des hoheren Restzuckers
auszeichnet; die Sdurenote vervollstandigt die feine Geschmacksbalance,
die ihn auszeichnet. Ideal zum Abschluss einer Mahlzeit, allein oder in
Kombination mit trockenem Gebé&ck. Bei 6/8°C servieren




