
Origine:

Metodo:

alcohol: 
zuccheri: 15 g/L

caratteristiche: Ein Schaumwein mit besonderer Komplexität und aromatischer 
Intensität, die durch die Verbindung von Wein und Most während 
des Aufschäumens entsteht, was zu frischen, jungen, blumigen und 
fruchtigen Noten führt. Hervorragend als Aperitif und zum Abschluss 
einer Mahlzeit oder zu intensiven, aber delikaten Gerichten. Bei 6/8°
C servieren

Valdobbiadene 
Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Extra Dry

r stammt aus den gewundenen Hügeln des Valdobbiadene-Gebiets, wo 
die Sorte Glera historisch gesehen ihre höchste Qualität zum Ausdruck 
bringt.
Charmat, mit erneuter Gärung im Autoklaven; 2-monatige Ruhezeit

11,5% vol


