AZIENDA AGRICOLA

CAMPION

VALDOBBIADENE

Vino frizzante g
2. &
N &
Col Fordo 505
%
Origine: Er stammt aus den gewundenen Hiigeln des Valdobbiadene-Gebiets, wo | Z
die Sorte Glera historisch gesehen ihre héchste Qualitdt zum Ausdruck : :tfo -
bringt. | B [l \g =
Metodo:  Nachgarung in der Flasche A g =
alcohol: 12% vol 2 t\\?
zuccheri:  0g/L E e
caratteristiche: Schaumwein nach traditioneller Methode. Die Basis fiir die erneute Garung E =
verbleibt in der Flasche und verleiht einem Produkt Leben, das sich im Laufe _"U

der Zeit standig weiterentwickelt. Ein trockener Wein mit einem
entschiedenen Geschmack und der Komplexitat, die durch die lange Reifung

auf der Hefe entsteht. Ideal zu gepokeltem Fleisch und Wurstwaren. Bei
8/10°C servieren




