AZIENDA AGRICOLA

CAMPION

VALDOBBIADENE

Vino fermo

Rossocampion

Origine: Sie stammt aus den sanften Hiigeln von Collalto, einem Gebiet,
das sich auch flir den Anbau von roten Beeren eignet.

Metodo: alkoholische Garung in Tanks, Reifung in Fassern

alcohol: 13% vol
zuccheri:  0g/L

caratteristiche: Stillwein, der aus einem Verschnitt von Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot und Marzemino gewonnen wird. Er prasentiert angenehme
Noten von roten Friichten, umhiillt von einer zarten Vanillenote. Im
Mund driickt er die Feinheit und Finesse aus, die flir das Terroir, in dem
er entstanden ist, typisch sind. Ausgezeichnet zu rotem Fleisch. Bei 18°C
servieren




